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NOTE
Groupe de travail des normes de qualité des produstagricoles

Les normes de qualité commerciale du Groupe daitrdgs normes de qualité des produits agricolemre de

la Commission Economique des Nations Unies pourrbee (CEE-ONU), concourent a faciliter le commerce
international, a favoriser la production de prosiide qualité, a améliorer la rentabilité des preelus et a
protéger les intéréts des consommateurs. Les nofPBES-ONU sont utilisées par les gouvernements, les
producteurs, les commercants, les importateursgxXpsrtateurs et par d’autres organisations intenmales, et
portent sur un large éventail de produits agricdkes que les fruits et [égumes frais, les pradsécs et séchés,
les plants de pomme de terre, la viande, les fleompées, les ceufs et les ovoproduits.

Tout Membre de 'ONU peut participer, sur un pieégalité, aux activités du Groupe de travail. Pdarplus
amples renseignements sur les normes des prodyitoles CEE-ONU, il suffit de consulter le site Ve
<http://www.unece.org/trade/agr/>.

La présente édition de la norme pour les amande®riifuées a été établie a partir du document
ECE/CTCS/WP.7/2016/9, révisé et adopté par le Gralgtravail a sa soixante-douziéme session.

Les appellations employées et la présentationid®iimation dans cette publication n’impliquent ldepart du

secrétariat de I'Organisation des Nations Uniesumecprise de position quant au statut juridique pigs,

territoires, villes ou zones, ou de leurs autoritégjuant au tracé de leurs frontiéres ou limifesute référence 3
des noms de sociétés ou de produits commerciamphidue pas I'approbation de I'Organisation desidiet

Unies.

Tous les textes de la présente publication pelwdteatibrement cités ou reproduits, sous réservaotification.
Pour tous commentaires et demandes de renseigremeantilez vous adresser au :

Groupe des normes agricoles de la

Division de la coopération économique et du commerc
Commission économique des Nations Unies pour I'Réiro
Palais des Nations,

CH-1211 Geneve 10, Suisse

Adresse électronique : agristandards@unece.org
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Norme CEE-ONU DDP-14 concernant la
commercialisation et le contrble de la qualité
commerciale des amandes décortiquées

|. Définition du produit

La présente norme vise les amandes douces enti&astiquées des variétés
(cultivars) issues dBrunus amygdaluBatsch, synPrunus dulcigMill.) D. A. Webb. En
sont exclues les amandes ameéres décortiquées,diéigsnmorceaux, batonnets et dés
d'’amande, les amandes effilées, les amandes dficke8 qui ont été salées, sucrées,
aromatisées, grillées ou blanchies, ou cellesmstia la transformation industrielle.

[I. Dispositions concernant la qualité

La norme a pour objet de définir les exigences ubdig que doivent présenter les
amandes décortiquées au stade du contrble a I'edtjpor, aprés conditionnement et
emballage.

Toutefois, aux stades suivant celui de I'exportatite détenteur/vendeur est
responsable du respect des prescriptions de laendrendétenteur/vendeur de produits non
conformes a la présente norme ne peut les exdesanettre en vente, les vendre, les livrer
ou les commercialiser de toute autre maniére.

A. Caractéristiqgues minimales

Dans toutes les catégories, compte tenu des digpmsparticuliéres prévues pour
chaque catégorie et des tolérances admises, lasdamdécortiquées doivent présenter les
caractéristiques suivantes :

L’amande doit étre :

* Intacte ; cependant les amandes dont il manque sndinn huitiéme sont
considérées comme étant entiéres ;

» Saine ; sont exclus les produits atteints de pimeriou d’'altérations telles qu’elles
les rendraient impropres a la consommation ;

» Propre ; pratiquement exempte de toute matiéraggra visible ;

» Suffisamment développée ; sont exclues les amaatktinées ou racornies qui sont
extrémement ridées, ou comportant des parties désiées, séches ou dures qui
représentent plus de 25 % de I'amande, ainsi quedgues vides ;

» Exempte de défauts superficiels, d'altérations aleduleur, de jaunissement, de
diffusion de matiére grasse ou de taches étendaeshiant manifestement avec la

-

Les définitions des termes et des défauts figutans I'annexe Ill de la norme-cadre — Terminologie
recommandée et définition des défauts pour les e®rnelatives aux produits secs (en coque et
décortiqués) et séchés ; voir http://www.unecetmadé/agr/standard/dry/StandardLayout/
StandardLayoutDDP_f.pdf.
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couleur du reste de 'amande et touchant au tdte de 25 % de la surface de
'amande ;

 Bien formée ;
» Exempte de parasites vivants, quel que soit ladtestle développement ;

» Exempte d'attaques de parasites, y compris d’ieseet/ou acariens morts et de
leurs résidus ou déjections ;

» Exempte de filaments de moisissure visibles a lraeif
» Exempte de rancissement ;
» Exempte d’humidité extérieure anormale ;
» Exempte d’odeur et/ou de saveur étrangéres.
L'état des amandes décortiquées doit étre tel il permette :
 De supporter un transport et une manutention ;

» Darriver dans un état satisfaisant au lieu deidason.

B. Teneur en eadl

La teneur en eau des amandes décortiquées neaddtne supérieure a 6,5 %.

C. Classification

Conformément aux défauts admis a la section « Igp@sitions concernant les
tolérances », les amandes décortiquées sont ctadage les catégories suivantes :

Catégorie « Extra », catégorie |, catégorie II.

Les défauts admis ne doivent pas porter atteint@spect général du produit, a sa
qualité, a sa conservation et a sa présentatios lanballage.

lll. Dispositions concernant le calibrage

Le calibrage ou le criblage est obligatoire pourdéégorie « Extra » et la catégorie |
mais facultatif pour la catégorie Il

Le calibrage et le criblage sont réalisés en fonctiu diamétre maximal de la coupe
équatoriale de 'amande, au moyen de tamis a nraitide ou allongée. D’autres systemes
de calibrage et de criblage peuvent étre utilitéls que ceux basés sur le nombre
d’amandes décortiquées par 100 g ou par once @3¢

e Le calibrage est exprimé par un intervalle délinpgd un calibre minimal et un
calibre maximal, en millimétres, dont 'amplitude doit pas dépasser 2 mm. Quand
une fourchette de valeurs en nombre est spéciiéeamandes décortiquées doivent

La teneur en eau est déterminée par I'une desoakéshindiquées a I'annexe Il de la norme-cadre

- Détermination de la teneur en eau des produits ;seoir http://www.unece.org/trade/agr/standard/
dry/StandardLayout/StandardLayoutDDP_f.pdf. La radthde référence de laboratoire sera
appliquée en cas de contestation.
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étre d’'un calibre relativement uniforme et le noenlmoyen doit se situer dans la
fourchette indiquée.

 Le criblage est exprimé par référence a un calibrémal, en millimétres, suivi de
la mention «et plus » ou d’autres termes équiigleou a un nombre maximal
d’amandes par 100 g ou par once, suivi de la mentiet moins » ou d’autres
termes équivalents.

Le criblage pourrait également étre exprimé pagéregfce a un calibre maximal, en
millimétres, suivi de la mention « et moins » owawttes termes équivalents, ou a un
nombre minimal d’amandes par 100 g ou par onceji slé la mention « et plus » ou
d'autres termes équivalents. Pour les produits qggép au consommateur final sous
I'appellation « criblé », ce mode de référence tpes autorisé.

IV. Dispositions concernant les tolérances

A tous les stades de la commercialisation, desaoé@s de qualité et de calibre sont
admises dans chaque lot pour les produits non coefoaux caractéristiques minimales de
la catégorie indiquée.

A. Tolérances de qualité

Tolérances admises en pourcentage de produits
défectueux, calculé sur la base de leur nombre
ou de leur poids

Défauts admis Catégorie « Extra»  Catégorie | Catégorie Il

a) Tolérances admises pour les produits ne prétgraa les
caractéristiques minimales 5 10 15

Dont pas plus de :
Produits rances, atteints de pourriture, moisidpenmagés

par des parasites ou altérés : 1 2 3
Dont produits moisfs 0,5 0,5

Produits insuffisamment développés, ratatinéaamis 1 2

Produits avec gomme, taches brunes, défauts siplksrf

et altérations de la couleur 2 3 6

Morceaux 1 1 3

Amandes fendues et brisées 1 3 5

Insectes vivants 0 0 0
b) Tolérances de calibre (en cas de calibrage)

Pour les produits non conformes au calibre indiquéotal 10 10 15
c) Tolérances pour d’autres défauts

Matiéres étrangeres, coques vides, fragmentsgigeco

fragments de brou, poussieres (sur la base dededs) 0,15 0,25 0,25

Amandes écornées et éraflées sur une surfacaeungér

a 6,4 mm ou 0,25 pouce 5 10 20

Amandes doubles ou jumelles 5 15 20
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Tolérances admises en pourcentage de produits
défectueux, calculé sur la base de leur nombre
ou de leur poids

Défauts admis Catégorie « Extra»  Catégorie | Catégorie Il

Amandes appartenant a d’autres variétés ou types
commerciaux que ceux indiqués 5 5 5

Amandes ameéres 1 1 2

& Réserve formulée par la Pologne qui considérdajt@érance pour les moisissures devrait étre, 864) quelle
gue soit la catégorie.

V. Dispositions concernant la présentation

A. Homogéneité

Le contenu de chaque emballage doit étre homogéme ecomporter que des
amandes décortiquées de méme origine, qualitééteanu type commercial, année de
récolte (si elle est indiquée) et calibre (en aasalibrage).

La partie apparente du contenu de I'emballage diie représentative de
'ensemble.

B. Conditionnement

Les amandes décortiquées doivent étre conditionmigesacon a assurer une
protection convenable du produit.

Les matériaux utilisés a l'intérieur de 'emballadivent étre propres et de nature a
ne pas causer au produit d’'altérations externesntarnes. L'emploi de matériaux, et
notamment de papiers ou timbres comportant degatidns commerciales, est autorisé,
sous réserve que l'impression ou I'étiquetagersaitisé a I'aide d’'une encre ou d’une colle
non toxique.

Les emballages doivent étre pratiqguement exemptstadé corps étranger,
conformément au tableau des tolérances présent8extiion « V. Dispositions concernant
les tolérances ».

VI. Dispositions concernant le marquage

Chague emballadedoit porter en caractéres groupés sur un méme lsitdes,
indélébiles et visibles de I'extérieur, les indioas ci-apres :

3 Ces dispositions de marquage ne s'appliquent pasraballages de vente présentés en colis.
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A. Identification

Emballeur et/ou expéditeur :

Nom et adresse (par exemple, rue/ville/région/quutal, et pays s'il est différent du pays
d’origine) ou identification symbolique reconnudici€llement par 'autorité nationgle

B. Nature du produit

» « Amandes décortiquées »

» Nom de la variété ou type commercial (facultatif)

C. Origine du produit

« Pays d'originé et, éventuellement, zone de production ou appafiahationale,
régionale ou locale

D. Caractéristiques commerciales

» Catégorie

Calibre (en cas de calibrage) ; exprimé conforménearx dispositions de la
partie Il

» Année de récolte (facultative)

* « A consommer de préférence avant le » et indicat®la date (facultatif)

E. Marque officielle de contrdle (facultative)

Adoption 1986
Révision 2016

4 Selon la législation nationale de certains paysom et I'adresse doivent étre indiqués explicitem
Toutefois, lorsqu’un code (identification symbol@)est utilisé, la mention « emballeur et/ou
expéditeur » (ou une abréviation équivalente) éoé indiquée a proximité de ce code (identificatio
symbolique), et celui-ci doit étre précédé parddecISO 3166 (alpha) de pays correspondant au pays
de l'autorité nationale, si celui-ci n'est pas &yp d’origine.

5 Le nom entier ou un nom couramment utilisé doi &tdiqué.
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