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Note « explicative » du COLEACP sur la coloration, la maturité et le déverdissage 

Les explications fournies ci-dessous sont extraites de l’itinéraire technique Ananas « Ananas Comosus » développé par le programme PIP mis en œuvre par le COLEACP à la demande du Groupe des Etats ACP et de la Commission Européenne. Le PIP a pour objectif d’aider les entreprises exportatrices des pays ACP à répondre aux exigences réglementaires et commerciales du marché européen.
Il y a encore quelques années, la principale variété exportée vers l’Union européenne était la variété Cayenne Lisse. Depuis de nouvelles variétés hybrides de type « sweet » se développent de manière importante. Les avantages de cette nouvelle génération d’hybrides sont :

· des fruits naturellement mieux colorées ;

· des fruits peu acides qui se démarquent du Cayenne ;

· une robustesse dans le transport et la conservation.

Au côté de ces deux variétés adaptées au transport par bateau, la famille des Queen est également intéressante pour se positionner sur un marché haut de gamme (avion par exemple). Ces fruits se colorent naturellement et sont très parfumés. Ils sont également très fragiles du point de vue du transport et de la conservation.

Dans cette Note, les deux variantes suivantes de l’itinéraire technique sont présentées :

1. Itinéraire technique pour l’ananas de type Cayenne

2. Itinéraire technique pour l’ananas hybride MD2 (issu du croisement de deux autres hybrides : PRI 58-1184 et 59-443)

[image: image1.png]006 - Le traitement d’induction florale

1. Les enjeux
Uananas est une plante quifleuitnaturllement lorsque es jous sont couts o ls tempétatures nocturnes basses. Les conitions clmatiques
do nombreux pays sont teles que es loraisons < natureles » (< sauvages ») intviennent rarement et ur des plants 2 développement végétarif
important, s sont donc p fégquentes en culture daxportation 2 cyole habitusllament court Par I tratement nduston forale (TIF), e plateur
st maitre de son oyle de production.

L poids moyen du fuit écolé est proprtionnel au développement de Ia plate au moment du TIF f dons 2 son age Le poids de a feulls D est un
ritere possibe pour value e paids du plant. A tite dindioaion générale, pout s Cayenne Lise, la produstin de it de 1.5 kg correspond en
moyenne & un traitement réalis sur des plants dot a feille D pese 70 g.

La pratiaue ot s sen de abservation du planteur restent néanmains le principal rtre de dévision.

Laéussite du traitement deflorason conditonne larentabiite de Poxloitation Au-de dsson fficacité poncuslle I qualié essentiels recherchée
pour o traitement est sa fabi + au moins 88 % de suocés oute fannée. Pour cela, o quel que soit e produt utls il au respecter les mémes
principes striots

~ l maximum defficait est atteint par des tritoments de nui, Une aplication e fn de nui st préférae;

~ deux répeitons 4 3.2 4 jours d'inervale sont nésessaites;

- une pue survenant dans es 3 heures apes e traitement annul soneffet, Lafréquence levée des pluis en juin et il rend paros difiile
la réalisation du traitement  cette époque;

 leau ulisée doit tr fraihe pourune meilure dissoluton des gz, ne faut donc pas exposer au solel endant toute une journée I itene
qui sevia aus traitements d'induction. Leau viendra d préfétence ' forage o a la finie dun couts 'eau ombragé courant;

- un déséquiltre de la nutiton azoté (apport impartant d'azate en fin de cyole végetatf aprés une pénurie ou redémarrage de la végétation
apies la sason seehe) nuit a leffoasits du TIF.



1.Itinéraire technique de l’ananas de type Cayenne
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[image: image4.png]7.2.3 Stratégies possibles pour diminuer ls résidus
Ltinéraite technique doi favoriser la capacité du frut @ colrer. I est dons nécessaire d raisomne I fertisation en respectant les besains en
léments minéraux détalls préoédemment.Des exczs dazote entrainnt systématiquement une plus grande dificult des fruits a colre,

Le fuft oolore dautant mieux que e traitement et 6aiséproche de fa maturié ds futs Lo choi de a date de récalte est donc un élémen déter-
minant dans Ia téussite d traitement de déverdissage. Des fuis écolts trop 10t seront non seulsment peu colorés mais également peu suorés. I
st possble de lavr ot brosser e fus aprés la récolte pou diminer e rsidus secs demeurant e surface. La basse de résidus st copendant
pas toujours suffisante et a technique représente un codt important,

TABLEAU 8 : SYNTHESE DES FACTEURS FAVORABLES 0U DEFAVORABLES A LEFFICACITE DU TRAITEMENT DE COLORATION

Favorable 2 la coloration Défavorable 2 la coloration
Variété +-++ lNouwvelles variétés (MD2) bien colorées +++ Certaines variétés n'offrent pas une bonne.
naturellement coloration naturelle

.. ++ L'excés d'azote contribue 2 une coloration verte

Excés d'azote
persistante des ananas

Rapport K/Nde 24 2,5 ++ La potasse favorise la coloration des fruits
Climat (action comple-
e liée a la couverture -+ Lone géographique et saison favorable & ++ Zone géographique et saison défavorable a la
nuageuse et aux tem- la caloration coloration des fruits
pératures)
Pluviométrie apres le ++ Lessivage par les pluies dans les premieres heures
traitement subvart ¢ ratement
Maturité insuffisante +++ La coloration des fiuits et liée aleur maturation
des fruits - les fruits insuffisamment matures ne colorent pas.





2. Itinéraire technique pour l’ananas hybride MD2

[image: image5.png]XVI. Evaluation de la couleur et de la translucidité

* A. Grades de couleur
La couleur des fruits est classifiée en fonction d'une échelle universelle.

SHELL COLOR 0 SHELL COLOR 1 SHELL COLOR 2 SHELL COLOR 3

SHELL COLOR 6

Les grades de couleur vont de 0 a 6.

Couleur 0: Le fruit est tout vert. Aucune trace de jaune.

Gouleur 1: La plupart des yeux sont jaunes sur 20 % de leur surface.

Gouleur 2 La plupart des yeux sont jaunes sur 40 % de leur surface.

Couleur 3 Tous les yeux sont jaunes sur 70 % de leur surface,

Gouleur 4 Tous e yeux sont jaunes sur 90 % de leur surface, avea un peu de vert

Gouleur 5: Tous les yeux st jaunes a 100 %, avec des traes de vert sur e contour de chague oei
Gouleur B: Tous les yeux sont jaunes @ 100 % et il n'y a pas du tout de vert
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